
 A discretionary 12.5% gratuity will be added to your bill.  All 
prices include VAT.  Please inform your server of any allergies.

ไก่่ทอดหาดใหญ่่
Gai Tord Hat Yai . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . £8.5
Hat Yai fried chicken, sriracha chilli sauce & crispy shallots

น้ำำ�ชุุบ
Nam Chup. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   8
Shrimp paste relish, seasonal vegetables

เมี่่�ยงภููเก็็ต
Miang Phuket . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .9.5
Miang of coconut and cashew with single estate palm sugar

ยํํามะม่่วงเบา
Yam Mamuang Bao. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  10
Green mango salad with dried prawns and roasted coconut

Snacks กัับแกล้้ม

แกงมััสมั่่�นเนื้้�อ
Gaeng Massaman Neua. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   16 
Beef shoulder massaman curry, potatoes, shallots (Add roti £2.80)

แกงกะทิิปลาทููใบยี่่�หร่า่
Gaeng Gati Pla Tuu Bai Yeera . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13
Mackerel and coconut curry with clove basil

หมููฮ้้อง
Muu Hong . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . £12
Braised pork belly with spices and dark soy sauce

Gaeng Som Gung Sai Malakor Sapparot . . . . . . . . . . 14
Sour orange curry of tiger prawns with papaya and pineapple

ฉู่ฉี่ปลาปักษ์ใต้
Chuu Chee Pla Phak Tai . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .49
Whole sea bass, cashew nuts and makrut lime

คั่่�วกลิ้้�งไก่่
Khua Kling Gai. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   13
Dry wok fried chicken with chillies, long pepper and wild galangal

ผััดเผ็็ดปลา
Pad Phet Pla . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  15
Sea bream with chillies, makrut lime leaves and jungle herbs

ผััดฟัักทองใส่่ไข่่
Pad Faktorn Sai Khai . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   9
Stir fried pumpkin and egg

หมููผััดกะปิิสะตอ 
Muu Pad Gapi Sator . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14
Stir-fried pork with shrimp paste and sator beans 

ผัักบุ้้�งไฟแดง
Pak Bung Fai Daeng. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   9
Stir fried morning glory, chillies, fermented soy beans

ไข่่ดาว
Khai Dow . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2
Fried egg

ข้้าวหอมมะลิิใหม่่
Khao Hom Mali Mai . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   2.5
New season jasmine rice

Pudding​ Maprao​ Ohn . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                      £7.5
Young coconut pudding with tapioca pearls and lychee

Curry แกง Stir Fry ผััด

Sides เครื่่�องเคีียง Dessert ขนมหวาน



Deep South Menu
Dishes from Thailand’s southernmost provinces for the table to share. 

35 per guest.

น้ำำ�ชุุบ
Shrimp paste relish, seasonal vegetables

ผัักบุ้้�งไฟแดง
Stir fried morning glory with chilli and fermented soy beans

แกงมัสมั่นเนื้อ
Beef shoulder massaman curry, potatoes, shallotsSour orange curry of tiger prawns with papaya and pineapple

ข้้าวหอมมะลิิใหม่่
New season jasmine rice

ไข่่ดาว
Fried egg

 A discretionary 12.5% gratuity will be added to your bill.  All 
prices include VAT.  Please inform your server of any allergies.



 A discretionary 12.5% gratuity will be added to your bill.  All prices include VAT.  
Please inform your server of any allergies.

Snacks กัับแกล้้ม
เมี่่�ยงภููเก็็ต
Miang Phuket . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .9.5
Miang of coconut and cashew with single estate palm sugar 

ยำำ�มะม่่วงเบาเจ
Yam Mamuang Bao Jay . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  10
Green mango salad with roasted coconut

Curry แกง
แกงมััสมั่่�นเต้้าหู้้�
Gaeng Massaman Tauhu . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  15
Tofu massaman curry with potatoes and shallots
(Add roti £2.80) 

Stir Fry ผััด
ผัักบุ้้�งไฟแดง
Pak Bung Fai Daeng . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9
Stir fried morning glory with chilli and fermented soy beans 

คั่่�วกลิ้้�งไข่่
Khua Kling Khai . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .12.5
Dry wok fried egg with chillies, long pepper and wild galangal

ผััดฟัักทอง
Pad Faktorn . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8.5
Stir-fried pumpkin with chives

Sides เครื่่�องเคีียง
ข้้าวหอมมะลิิใหม่่
Khao Hom Mali Mai. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2.5
New season jasmine rice

Vegetarian Menu



Vegetarian Deep South Menu
Dishes from Thailand’s southernmost provinces for the table to share. 

27 per guest.

น้ำำ��ำ�ชุุุ�ปเจ
Chilli paste relish with seasonal vegetables

ผัักบุ้้�งไฟแดง
Stir fried morning glory with chilli and fermented 

soy beans

มมััสมั่่�นเต้้าหูู
Tofu massaman curry with potatoes and shallots

ข้้าวหอมมะลิิใหม่่
New season jasmine rice

ไข่่ดาว
Fried egg

 A discretionary 12.5% gratuity will be added to your bill.  All 
prices include VAT.  Please inform your server of any allergies.

แกงส้้มผััั�กใส่่มะละกอสัับปะรด
Sour orange curry of winter gourd with papaya 

and pineapple



Pictured is our Massaman curry. Please ask the team for the curry of the day

ไก่่ทอดหาดใหญ่่
Gai Tord Hat Yai +£4

Hat Yai fried chicken, sriracha 
chilli sauce & crispy shallots

ชามะนาว
 Cha Manao +£4

Black Thai iced tea, 

fresh lime juice

ข้้าวราดแกง 
Khao Raad Gaeng / Curry On Rice £17

ผัักบุ้้�งไฟแดง
Pak Bung Fai Daeng

Stir-fried morning glory with
chillies and fermented soybeans

ข้้าวหอมมะลิิใหม่่
Khao Hom Mali Mai 

New season jasmine rice

ไข่่ดาว 
Khai Dow 

Fried egg

แกงประจำำ�วััน
Curry Of The Day
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